
Ottenuto da soli limoni siciliani, il Limoncello 
Caravella incarna la vera essenza del Mediter-
raneo. La ricetta segue la tradizione contadina: 
scorze di limoni maturati al sole, infuse lenta-
mente in alcol puro per catturare freschezza, 
profumo e luminosità.
Dal carattere vellutato e dall’aroma intenso, è 
perfetto ghiacciato dopo i pasti o come base per 
cocktail eleganti.

Suggerimento di Servizio: servire ben freddo.
Ideale per: aperitivi, dessert e mixology creativa.
 

Crafted exclusively from Sicilian lemons, Caravella Caravella 
LimoncelloLimoncello embodies the true spirit of the Mediter-
ranean. Using traditional infusion methods, only 
the zest of sun-ripened lemons is infused slowly to 
capture their bright aroma and smooth, vibrant 
flavor.
Enjoy it ice cold as a refreshing digestif or as a 
premium cocktail ingredient.
 
Serving Suggestion:Serving Suggestion: best served ice cold.
Perfect for:Perfect for: after-dinner sipping or creative mixology. 

COCKTAIL – LIMONCELLO SPRITZ

Ricetta:
·	2 parti di Prosecco DOC
· 1 parte di Limoncello Caravella
· 1 spruzzo di soda
· Ghiaccio
· Fetta di limone e qualche fogliolina di menta	
	 per guarnire

Versare il Limoncello e il Prosecco in un calice 
colmo di ghiaccio, aggiungere un tocco di soda 
e mescolare delicatamente. Guarnire con una 
fetta di limone e qualche fogliolina di menta per 
un tocco fresco e aromatico.
 

Recipe:
· 2 parts Prosecco DOC
· 1 part Caravella Limoncello
· A splash of soda water
· Ice
· Lemon slice and a few mint leaves for garnish

Pour Limoncello and Prosecco into an ice-filled 
glass, top with soda water, and stir gently. Garnish 
with a lemon slice and fresh mint leaves for a 
bright, refreshing finish.

Caravella
LIMONCELLO ORIGINALE


